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SLOW WINE 2011 
Storie di vita, vigne, vini in Italia 

 
 
VITA: A Punset si inizia ad imbottigliare nel 1964 per volontà di Renzo Marcarino. Oggi,con l’aiuto dell’enologo Piero Ballario, Marina Marcarino, donna di 
carattere che con passione e intelligenza gestisce la sua azienda biologica certificata, è alla costante ricerca della qualità in bottiglia e degli equilibri degli 
ecosistemi nelle vigne. Una visita in azienda è consigliata: Marina vi affascinerà con i suoi racconti di caparbia vignaiola 
langarola. 
VIGNE: L’azienda è certificata biologica ma di fatto è biodinamica. E si sa che adottare una coltivazione che armonizzi, le 
forme di vita all’interno di un ambiente naturale è decisamente più complesso rispetto alla gestione tradizionale. 
D’altronde in Langa la vigna è sinonimo di fatica e coraggio. Tuttavia gli sforzi sono ripagati da piante particolarmente 
sane e da un rigoglio nei campi che lascia presagire grandi soddisfazioni in bottiglia. 
VINI: In cantina si lavora con uno stile tradizionale, utilizzando botti grandi per gli affinamenti. Le varie fasi di 
fermentazione sono tutte stabilite in base ai singoli vitigni e alle diverse annate. Sono sicuramente gradevoli la Barbera 
d’Alba 2009, che presenta un naso affascinante e una piacevole beva, e il Dolcetto Campo Re 2007, dalla struttura 
importante che garantisce longevità. Il Barbaresco 2006, affinato in botti grandi, è ampio al naso e complesso in bocca. Il 
Barbaresco Campo Quadro 2004 è improntato alla tradizione, con un bouquet delicato e un valido equilibrio gustativo. 

 
Simbolo attribuito alle bottiglie che, oltre a una qualità organolettica eccellente, riescono a condensare 
nel bicchiere caratteri legati al territorio, storia e ambiente 
 

Barbaresco Riserva 2004. si presenta al naso con sentori erbacei e fruttati, in bocca è avvolgente e lascia presagire lunga 
vita. Un Barbaresco di grandissima classe, con un’impronta varietale che non lascia dubbi sulla provenienza langhetta di 
questa magnifica Riserva. 

 
 

I VINI D’ITALIA 2011 - L’Espresso 
 

 
Il nome aziendale pare si debba alla parola dialettale usata confidenzialmente dai Conti di Neive per descrivere la collina su cui si 
trova l’azienda e che dal loro castello vedevano emergere dalle nebbie autunnali. Qui la famiglia Marcarino coltiva la vite da diverse 
generazioni, ma è solo con Renzo che nel 1964 cominciano i primi imbottigliamenti. Oggi l’azienda, che dal 1987 è certificata 
biologica, è condotta da Marina Marcarino. 
☺ Purissimo, elegiaco e indimenticabile il Barbaresco Campo Quadro, il migliore prodotto da questa cantina familiare. Ottimo anche 
il Basarin.. 
Barbaresco Campo Quadro 2007  18.5/20 
Grande impulso aromatico, sanguigno, multidimensionale, attacco dolce e morbido, poi subito incisivo, contrastato, sviluppa 
un ampio volume di bocca e si slancia in un finale profondo, infiltrante, coinvolgente. 
Barbaresco Basarin 2007   16.5/20 
Evoluto, complesso all’olfatto, palato dolce e diffusivo, bella presa dei tannini, finale solcato da sapide note ferrose e di 
liquirizia. 
Dolcetto d’Alba 2008  16/20 
Langhe Rosso Neh! 2009   16/20 
Dolcetto d’Alba Campo Re 2007 15.5/20 
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DUEMILAVINI 2011 Associazione Italiana Sommelier 
 

 
 

La cantina Punset si trova in cima della 
collina che si affaccia su Neive. Viticoltori 
da sempre, i Marcarino si dedicano alla 
produzione e all’imbottigliamento dal 
1964; ma è solo dagli anni ’80, con 
l’arrivo in azienda di Marina, che la 
cantina ha avuto una svolta sul fronte 
della qualità.  
Il passaggio al biologico nel 1987 segna il 
passo successivo, rendendo l’azienda la 
prima certificata a produrre Barbaresco. 
Molti i vini prodotti, tutti con varietà 
piemontesi. Discreti i minori, molto buoni 
i barbaresco, fini nei profumi ed eleganti 
nell’espressione gustativa.  

 
Barbaresco Basarin 2007  
(4 grappoli - da 85 a 90 punti - Vino di grande livello e spiccato pregio) 
Austero, rigido, poi si allarga ed apre a note di spezie dolci e ai frutti del 
nebbiolo: liquirizia, cacao, ciliegia e viola. Al gusto conferma buona 
massa e definisce un tannino maturo e preciso. Botte grande. Un bel vino, 
da decantare e servire con sella di vitello alle verdure. 
 
Barbaresco Campo Quadro 2007 
(4 grappoli - da 85 a 90 punti - Vino di grande livello e spiccato pregio) 
Intenso, speziato, dolce di frutta rossa: ciliegia, caffè, iris, liquirizia. 
Bocca di tutto rispetto, strutturata, tesa di tannini, lunga di sapore. 26 
mesi tra barrique e botti grandi. Stracotto della vena. 
 

Dolcetto d’Alba Campo Re 2007 
(3 grappoli - da 80 a 84 – Vini di buon livello e particolare finezza) Naso 
caldo e maturo di susina, lampone, ciliegia in confettura. Bocca un 
po’acerba con tannini in evidenza. Bistecca di collo di maiale alla senape. 
Langhe Arneis 2009 
(3 grappoli - da 80 a 84 – Vini di buon livello e particolare finezza) 
Frutta bianca e gialla, naso pulito ed espressivo. Piacevolezza anche al 
gusto, anche se di discreta freschezza. Solo acciaio. Uova di quaglia in 
maionese. 
Barbera d’Alba 2009  
(3 grappoli - da 80 a 84 – Vini di buon livello e particolare finezza) 
Vinosa, fresca, di rosa e lampone. Bocca piacevole. È una barbera 
immediata e schietta. Acciaio. Strolghino. 
Langhe Nebbiolo 2009 
(2 grappoli - da 74 a 79 – Vini di medio livello e piacevole fattura) 
Definizione lenta di frutta rossa, piccole spezie, fiori appassiti. Al gusto 
buona consistenza e vigore, è sapido, fresco di acidi, tannico. Botte. 
Tagliatelle al ragù. 
Dolcetto d’Alba 2008 
(2 grappoli - da 74 a 79 – Vini di medio livello e piacevole fattura) 
Fragola macerata, ciliegia. Discreta consistenza, tannini ancora giovani. 
Acciaio. Robiola d’Alba sott’olio.  
Langhe Rosso 2008 Neh! 
(2 grappoli - da 74 a 79 – Vini di medio livello e piacevole fattura) 
Approccio fruttato, discreta espressione, ma corpo e tannini non banali. 
Salciccia di maiale.   
Langhe Bianco 2009 Ne’? 
(2 grappoli - da 74 a 79 – Vini di medio livello e piacevole fattura) 
Opaco, pesca, albicocca. Media espressione anche al gusto. Sapido, 
sciolto, scorrevole, lievemente amaro. Acciaio. Melanzane alla greca. 

 
 

GUIDA AI VINI D’ITALIA BIO 2011 
 
Barbera d’Alba DOC 2009 – Una gamma davvero di alto profilo per Marina Marcarono, in cui brilla la stella del Campo Quadro. 
Tra le varie denominazioni prodotte non manca lo spazio per una Barbera d’annata energica. Alcolica e fruttata, con un corpo 
saldo, tannini ben innestati e un finale duraturo scaturito dal contrasto tra acidità e quota alcolica.  
 

Langhe Rosso Neh! DOC 2009 – Colore rubino, ha un gradevole naso di amarena e una bocca ficcante, acidula ma succosa, con 
una scia sapida in chiusura e tannini ben maturi.  
 

Dolcetto d’Alba 2008 – Bel colore vivido, violaceo e trasparente, ha naso con ricordo di ciliegie e un tocco di cenere di camino; 
bocca modulata sul nerbo acido che spinge verso una dinamica asciutta, sapida, fin troppo verticale. 
 

Barbaresco 2004 DOCG 2005 – Colore granato di buona grana, ha alito classico, di rosa passita e sottobosco; in bocca si 
appoggia a una struttura equilibrata che riesce a coniugare bevibilità e complessità del nebbiolo. 
 

Barbaresco Campo Quadro DOCG 2004 (vino tra i migliori del 2011) – Granata intenso, ha naso speziato, floreale, con tocco 
di pepe bianco. Bocca finto esile, di gran progressione, nerbo acido vivo, finale agrumato e di lamponi. 

 
 

VINI naturali d’Italia - Manuale del bere sano 
 

PIEMONTE (pag. 41/42):  
 
“A Neive, la cantina Punset di Marina Marcarino produce quelli che attualmente sono gli unici Barbaresco da uve certificate 
biologiche, il Basarin e il Campo Quadro. Vini, soprattutto quest’ultimo, che negli anni stanno sicuramente acquistando 
consapevolezza ed armonia e diventano più classici (davvero convincente ad esempio il 2006). Una realtà quindi in crescita e da 
seguire.” 
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I VINI DI VERONELLI 2011 
 

Barbaresco Basarin 2007                      3 stelle (vino eccellente)   92/100 
Barbaresco Campo Quadro 2007         3 stelle (vino eccellente)    91/100 
Barbaresco Riserva 2004  3 stelle (vino eccellente)   
Barbera d’Alba 2009  1 stella (vino buono)          85/100 
Dolcetto d’Alba 2008  2 stelle (vino ottimo)         87/100 
Dolcetto d’Alba 2009  2 stelle (vino ottimo)         86/100 
Dolcetto d’Alba Campo Re 2007 2 stelle (vino ottimo)        87/100 
Langhe Nebbiolo 2009  1 stella (vino buono)        85/100 
 
 
 

 
VINI BUONI d’Italia 2011 – Touring Editore 

Sezione VINI DA NON PERDERE: 
 
PUNSET – Barbaresco Campo Quadro 2004.  
Grandissimo Barbaresco Campo Quadro che inizia la sua bella fase di terziarizzazione con un bel goudron, tartufo, cuoio, balsami e mentolo. 
Il bicchiere è complesso, con forte personalità e lunghissima persistenza finale. 
 
 
 
 

 
 
 

The 2007 Barbaresco and Roero 
What Impressed Me The Most At The 2010 Vintage Presentation 

 
 
Punset Campo Quadro Barbaresco DOCG 2007 
Deep almandine with bloack reflections and almandine rim paling to orange. The bouquet is powerful, with quite a bit of oak that 
doesn't quite overshadow berry plum fruit, with some spice as well, and a fair amount of alcohol. Concentrated, with considerable 
wood. On the palate it's ample and soft, with moderately rich cherry plum fruit that's richer than I expected, supported by tannins 
that have an oaky burr, and some savory accents, and by fairly bright berry fruit acidity. Harmonious, and will drink quite nicely 
with a roast or stew when it has gotten its bearings and come together, though that will take at least a year, and perhaps two. I 
would expect it to age nicely for a decade or more. 
Score: 86-8 

 
 

By Kyle Phillips, About.com Guide - novembre 2010 

 
 

 
 

 
 
 

Wine Enthusiast (anteprima uscita di dicembre 2010): 
 

PUNSET Barbaresco Basarin 2007 - 92/100 
PUNSET Barbaresco Campo Quadro 2007 - 91/100 
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SPIRITO di VINO n.40 Ottobre/Novembre 2010 
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Wines tasted for the Piedmont report in the December 15, 2009 

PUNSET Barbaresco Riserva 2004 – 90 
Shows strawberry and raspberry notes, with hints of citrus fruit. Aromatic and superclean on the nose. Full-bodied, with fine, chewy 
tannins and a fresh finish. Very tight now, but shows serious structure. Best after 2010. 
 
PUNSET Barbaresco Campo Quadro 2006 – 86 
Plum and dried flowers follow through to a full body, with soft, velvety tannins, medium fruit and a medium finish. Lacks a bit of a 
midpalate. Best from 2010 through 2014 
 
PUNSET Arneis Langhe 2008 – 87 
Shows sliced apple and pear aromas, with hints of dried pineapple. Full-bodied, with a ripe tropical fruit flavor and good acidity. Drink now. 
 
PUNSET Barbera d'Alba 2007 – 86 
Grapey and fruity, showing hints of earth on the nose. Medium-bodied, with a fresh citrus rind and earth finish. Drink now 
 
PUNSET Langhe Neh! 2007 – 85 
Can smell the Nebbiolo in this, with plum and floral character. Medium-bodied, with fresh fruit and a plum skin and citrus aftertaste. Blend of Nebbiolo, Barbera, and Dolcetto. 
Drink now. 
 
PUNSET Nebbiolo Langhe 2008 – 84 
Displays spice and earth character on the nose, with hints of berries. Medium-bodied, with simple fruit and a delicate finish. Drink now. 
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VOTRE MAISON (Canada) 8 gennaio 2011 
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500 VINI  

L’Italia del nord ovest  
Gigi Brozzoni 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 
 
 


